
RESERVATION 

 

Nom : ……………………………. 

Prénom : …………………………. 

Adresse : …………………………. 

Ville : ……………………………. 

Tél. : ……………………………... 

o Noël  

 

o Nouvel An 

Nombre total de personne : ………… 

Prix total : ……………………….. 

Acompte : ……………………….... 

Solde : ……………………………. 

 

Réservations au plus tard 4 jours avant. 

Livraison ou enlèvement à partir de 15h, rue Ropaix, 219 à Petit-Dour. 

Fabrice Votre traiteur de A à Z           

Vous propose des repas à domicile 7j/7, un menu complet (potage-plat-

dessert) et varié chaque semaine pour le prix de 7€. 

Traiteur à domicile en salle ou chez vous. 

Buffet froid et chaud avec plusieurs formules possible. 

Possibilité de différents pains surprise pour vos cocktails dînatoires. 

 

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS :  

0495/525.786   Mail : fabrice@traiteuraz.be 

 

MENU DE FIN D’ANNEE 
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Menu à 35€/personne 

Mises en bouche 

o Farandole de bouchées chaudes 8 pièces/pers. 

Entrées 

o    Feuilletés de scampis aux deux sauces (tomate crème, à l’ail) 

 

o Cailles farcies aux raisins sur salades aux fruits secs sauce au porto 

 

o Médaillons de sole et de saumon aux petits légumes sauce écrevisse 

 

o Duo de saumon fondant et enrobé 

Potage 

o Velouté de tomates et potiron parsemé de peluches de jambon à l’os 

Plats 

o Médaillon de pintade mariné au miel et à la moutarde 
 

o Ballotin de dinde farcie de canard à l’orange 

 

o Potée du chasseur (cerf et cocktail de champignons, carotte, airelles sauvage) 

 

o Fondant de pintadeau à la Normande 

 

o Carré d’agneau festif et sa croûte au pesto  

 

 

 

Tous nos plats sont accompagnés de pommes maquaires, flan de carottes et brocolis au 

parmesan ainsi qu’une poire pochée au jus de raisin. 

Dessert 

Traditionnelle bûche de Noël  « plaisir de noisettes «  

Traditionnelle cœur de l’an mousse chocolat fourré de myrtilles 

 

 

 

 

Buffet froid 

18.50€/pers. 

(Minimum 4 personnes) 

Saumon Belle-vue 

Terrine de Saint-Jacques 

Poire au crabe 

Pêche au thon 

Cuisse de poulet 

Duo de Roti  

Jambon d’Italie melon et kiwis 

Assortiment de féculents, 

légumes et sauces. 
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